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Vital Aire




Liebefeld, décembre 2022

INGREDIENTS

30049 de beurre : 2 s &

3009 de farine Chére cliente, cher client

2jaunes  d'ceufs (gros)

Fpinces ks : L'année touche a sa fin et nous profitons de l'occasion

2 cuilléres -acafé d'édulcorant

iy pour vous remercier de votre précieuse coopéeration et de
un peu d’aréme de rhum

la confiance que vous nous accordez.

PREPARATION N hait . Nodl et I 7 :
Pétrir le beurre et la farine, ajouter le jaune d'ceuf, le sel, I'édulcorant OusS VOus sounaitons un joyeux Noel etune nou_ve_ eannee

et [aréme de rhum, bien pétrir le tout. Etendre la pate sur une : pleine de joie, d'inspiration et, surtout, de sante. "i'{_"'..?
épaisseur d’environ ¥2 cm et découper des biscuits. Faire cuire d :
les biscuits enduits de jaune d'ceuf battu a1770-180°C jusqu’a

ce qu'ils soient bien dorés. R ] i r L3 Ay ;
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